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Askorbinsyraoxidation under upptining av frysta jordgubbar och hallon.

F. Alm och A. Rappe

Jordgubbar inlagda 3/8 1955
Hallon inlagda 9/8 1955

Biren inkdptes p& partitorget. Jordgubbarna var av sorten Abundance
och hallonen av sorten Preussen. Biren rensades och packades pd 3-liters
kartonger med pliofilmpdsar, 175 g b&r per kartong. I hdlften av paketen
f6r respektive barsort h&lldes 40 % sockerlag, 125 g per paket. Pisarna
vérmefrsldts och paketen placerades i plattfrys for infrysning, varefter
de Bverfdrdes till -3000 frysrum.

Askorbinsyra bestémdes i de férska jordgubbarna och hallonen.

Vid provtagning efter 2 och 4 ménader uttogs 6 paket ur varje for-
sdksled. I 2 av paketen bestimdes askorbinsyra omedelbart i den otinade
varan. Tv& placerades i rumstemperatur och fick tina cirka 4 timmar,
varefter askorbinsyrabestimning gjordes, och tvd placerades dver natten i
kylrum vid +5OC och fick tina dver natt, innan askorbinsyra bestémdes.

Resultaten framgdr av nedanst8ende tabell.

Askorbinsyrahalt under upptining hos frysta Jjordgubbar och hallon.

mg askorbinsyra per paket (175 g bdr).

s Jordgubbar Hallon
Forsoksled efter 0] efter 2 |efter 4| efter O |efter 2 | efter 4
 E s ménader | médnader | m&nader | mdnader |ménader | ménader
Rrska bAr P |l Lo 4Pl
Frysta utan socker ) -

i 1 ] 1
oupptinade 1zg 1%2 11 a4
. 120 140 39 36

snabbtinade 105 156 37
89 _ 43 _

l&ngsamt tinade 85 32

Frysta i sockerlag

. 1 141 1
oupptinade 12? 125 21 43
snabbtinade ;j? 1?? %g 39
l&ngsamt tinade 1%2 - %8 -

Hir redovisade forsdk utgdr ett forférsdk till en planerad stodrre
undersdkning, som dock tills vidare f8tt stdllas pd framtiden. Det 1lilla
siffermaterialet medger inga allménna slutsatser och de tendenser, som
kan spdras stidmmer viEl med redan kénda fakta. S&lunda &r den skyddande

verkan av socker ganska pdtaglig.



